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Mikrobiologische Sicherheit
in der Bierproduktion
Einfache Analyse für 
höchste Bierqualität
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Die wichtigsten Fakten

Einfach
• Einfacher Arbeitsablauf mit 

minimalem Zeitaufwand
• Kein geschultes Laborpersonal 

erforderlich

Schnell
• Schneller zu Ihren Ergebnissen
• Sie müssen nicht auf externe 

Analyseergebnisse warten
• Immer einen Schritt voraus sein 

und rechtzeitig die richtigen 
Entscheidungen treffen

• Ergebnisse als Frühwarnung

Vor Ort
• Sparen Sie Zeit, indem Sie die 

Analyse an Ihrem Standort durch-
führen

• Sie behalten immer die volle 
Kontrolle von der Probenahme 
bis zum Ergebnis

• Kein zeitaufwändiger Proben-
versand

Die frühzeitige Erkennung von Bierschädigern und Hygieneindikatoren ist 
nicht nur eine Frage der Produktsicherheit, sondern fördert auch eine 
effizientere Nutzung von Ressourcen. Das Analysesystem von 
Endress+Hauser BioSense unterstützt Sie dabei umfassend: Proben können 
entlang der Prozesskette genommen werden vom Brauwasser über 
Zwischenprodukte bis hin zum fertigen Bier.

Eindeutige Ergebnisse sind in der Qualitätssicherung essenziell. 
Durch seine hohe Sensitivität und einfach Bedienung ermöglicht das System 
maximale Sicherheit und Effizienz bei der Qualitätssicherung.

Die schnelle Überprüfung der  
mikrobiellen Qualität hilft bei der

• Früherkennung und direkten 
Einleitung präventiver Maßnahmen.

• vollen Kontrolle über den Proben-
nahmeprozess.

• Unterstützung der Mikrobiologie 
durch spezifische PCR.

• Sicherung von Geschmack, Produkt-
sicherheit und Kundenvertrauen.

Kundenstimme

“Die Handhabung mit dem 
System ist sehr einfach 
im Vergleich zu der 
konventionellen PCR. 
Keine große Einarbeitung 
wird benötigt. Es ist 
beeindruckend, wie 
schnell die Ergebnisse 
vorliegen.” 

– Mikrobiologe in einem 
spezialisierten Braulabor 
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In der Produktion

In Labor

Vor Beginn der Produktion kann die Produktionsumgebung
auf mikrobielle Verunreinigung überprüft werden. Dies unter-
stützt die frühzeitige Erkennung und schont Ressourcen.

Im Brauprozess kann entlang Ihrer Prozesskette getestet     
werden. Das macht es einfach, mögliche Kontaminationsquellen 
zu finden und zu beseitigen.

Nach der Produktion kann der Reinigungserfolg durch gezielte 
Tests überprüft werden. So lassen sich Verunreinigungen 
entfernen, bevor sie die nächste Charge schädigen könnten.

Anwendungsbeispiele:
• Das Produkt in verschiedenen Reifegraden
• Trinkwasser und Prozesswasser
• Kritische Stellen, wie die Abfüllanlage oder die Kühlanlage

Zur Unterstützung der Mikrobiologie können ebenfalls 
mikrobiologische Proben analysiert werden. So können unklare 
Befunde bestätigt und früher Rückschlüsse gezogen werden.

Anwendungsbeispiele:
• Anreicherungsproben
• Kolonien auf Kulturplatten zur spezifischen Identifizierung

Einfache Arbeitsabläufe mit einem einzigen Gerät

Fortschrittliche Technologie der Endress+Hauser BioSense

Vielfältige Möglichkeiten der Anwendung

Eindeutige Ergebnisse
Das Endress+Hauser Analysesystem besteht aus dem Gerät BAB00 und applikationsspezifischen Kits. 
Die Kits enthalten alle erforderlichen Komponente für eine umfassende Analyse. Neben den Materialien zur Probenvor-
bereitung sind Detektionsmodule enthalten, die einfach in das Gerät BAB00 eingeschoben werden. Auf kleinstem Raum  
ermöglichen sie komplexe Reaktionen, die sonst mehrere Laborräume und zahlreiche Geräte erfordern würden. 
Die Lagerung gestaltet sich besonders unkompliziert: bei Raumtemperatur und für eine Dauer von bis zu einem Jahr.

Mit einer großen Bandbreite an Probetypen ermöglicht das System ganzheitliche Tests. 
Von Proben aus Gärtanks und vom Abfüllstutzen bis hin zum fertigen Bier – jedes Kit kann für eine Vielzahl an Probetypen 
verwendet werden. 

Die Analysen sind nicht nur einfach durchzuführen, sondern sparen auch erheblich an Ressourcen. 
Durch die Automatisierung der sonst manuellen Schritte wird wertvolle Zeit freigesetzt, die für andere Aufgaben genutzt 
werden kann. Dank seiner universellen Anwendbarkeit ist das System für eine Vielzahl von Einsatzbereichen geeignet.

BAB00 revolutioniert die schnelle und unkomplizierte Detektion von Bierschädigern und Hygieneparametern.
Durch die innovative Verbindung von patentierten Technologien zur Probenvorbereitung und -verarbeitung, zentrifugaler 
Mikrofluidik und fortschrittlicher Automatisierung, bietet es eine effiziente und ressourcenschonende Lösung. Hierbei wird 
nicht nur die Produktpalette stetig in enger Abstimmung mit den Kunden erweitert und optimiert, auch die Probentypen 
werden kontinuierlich ergänzt, um den vielfältigen Bedürfnissen und Anforderungen gerecht zu werden.

Die Control Software leitet in einfachen 
Schritten durch den Analyseprozess von der 
Probe bis zum Ergebnis.
Die Software überzeugt durch ihre intuitive 
Benutzeroberfläche. So gelingt die Analyse 
schnell, sicher und ohne jegliche Vor-
kenntnisse – weder im Labor noch in der 
zugrunde liegenden Technologie.

In Verbindung mit dem Gerät BAB00 zeigt die 
Control Software nicht nur, ob ein Qualitäts-
parameter detektiert wurde, sondern auch 
dessen Level – von niedrig über mittel bis 
hoch. Die Daten werden in der Software  
gespeichert und sind später jederzeit abrufbar.

Das eindeutige und qualitative Ergebnis wird 
somit durch eine semiquantitative Aussage 
ergänzt, um Rückschlüsse auf die Keim-
belastung zu ermöglichen.

Flüssigproben Abstrichproben Mikrobiologische ProbenSchritt
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Nach Probenvorbereitung ist jeder Ablauf identisch:
• Übertrag in das Detektionsmodul
• Start der Analyse
• Pro Analyse können 2 Proben getestet werden

Geschlossenes System:
• Alle Schritte sind automatisiert
• Alle Reagenzien sind vorgelagert 
• Keine Handhabung von Chemikalien
• Keine weiteren Geräte notwendig

Automatisierte Datenanalyse:
• Ausgabe eindeutiger Ergebnisse
• Einfache Interpretation der Érgebnisse

• Direkte Probenahme von 
Oberflächen

• Beprobung durch Tupfer
• Manuelle Schritte:

<2 Minuten

• Direkte Probenahme von 
Bier und Wässern

• Einfaches, patentiertes 
Verfahren durch 
Konzentration

• Manuelle Schritte: 
<5 Minuten 

• Direkte Probenahme von 
Anreicherungsproben

• Direkte Probenahme von 
Kulturplatten

• Beprobung durch Tupfer
• Manuelle Schritte:

<5 Minuten
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Germany

Endress+Hauser
BioSense GmbH
Georges-Köhler-Allee 302
79110 Freiburg  im Breisgau

ehbs.endress.com

Vertrieb

Konsultation
Informationen
Bestellung

+49 761 7059 42000
Info.ehbs@endress.com
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